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Дәріс №12
Тақырып: Тазартылған сироптарды алу және түсін өзгерту
Пән: Қант өндірісінің технологиясы
Мақсаты:
• Сироптарды дайындау және оларды өндіру технологиясы
• Сироптардың түсін өзгерту үшін қолданылатын әдістер
• Белсенді көмірмен ағарту әдісі
1. Сироптарды дайындау:
Сироп — бұл қанттың суды ерітуден пайда болатын сұйық түрі, оның құрамында сахароза мен басқа да қанттар болуы мүмкін. Сироп қант өндірісінің маңызды бөлігі болып табылады, өйткені ол тек қанттың ерітіндісі ғана емес, сонымен қатар қанттың тазарту, кристалдандыру, және өнімнің сапасын арттыру процесіне қатысады.
А) Сироптарды дайындау процесі:
1. Шикізаттан шырын алу:
Сироптың негізі қант шырындары болып табылады. Қант шырындары қызылша немесе қамыс қантынан алынуы мүмкін. Бұл шырындар тазартылып, оның құрамындағы қоспалар мен басқа заттар жойылады.
2. Шырынды тазарту:
Шырынның құрамынан қоспаларды жою үшін дефекация, сүзу, тұндыру және басқа да әдістер қолданылады. Бұл кезеңде шырынды қоспалардан толықтай тазартып, оны ары қарай өңдеуге дайындайды.
3. Сиропты қоюландыру:
Шырыннан су буланып, оның концентрациясы жоғарылайды. Бұл процесс
сироптың қоюлауына мүмкіндік береді. Буландыру арқылы сироптың қант
құрамын арттыруға болады.
4. Сиропты сүзу:
Сиропта қоспалар болуы мүмкін, сондықтан оны сүзу арқылы тазартуға
болады. Бұл әдіс сиропты тазалауға және оның сапасын арттыруға
көмектеседі.
Қантты еріту
Қант сиропын дайындау үшін алдымен су мен қантты араластырады. Қанттың суда толық ерігеніне дейін оларды араластырып қайнатады.
Қант еріген соң, сиропты бірнеше минут қайнатып, қажетті қоюлыққа жеткізу үшін оның сары түсін өзгертуге немесе консистенциясын реттеуге болады.
 Температураны бақылау
Сироптың консистенциясы оның қайнату температурасына байланысты болады. Егер сиропты қою әрі тәтті етіп жасау қажет болса, оны жоғары температурада қайнатып, артық суды буландыру қажет.
Қант сиропы қою болуы үшін көбінесе 104-112°C температурада қайнату керек.
Қоспалар қосу
Сиропқа түрлі қоспалар қосуға болады: ваниль, лимон қышқылы, жеміс шырындары немесе дәмдеуіштер (мысалы, даршын немесе имбирь). Бұл сироптың дәмін жақсартады.
Егер жеміс сиропы жасалса, онда шырынын қосып, оны тағы да қайнатып қоюға болады.
Салқындату және сақтау
Сироп дайын болған соң, оны салқындатуға және герметикалық жабылатын ыдыстарда сақтауға болады. Сироптарды сақтау үшін арнайы бөтелкелер немесе банкада сақтауға болады.
2. Сироптардың түсін өзгерту:
Сироптардың түсі олардың құрамындағы минералды заттар, органикалық қосылыстар, сондай-ақ өндіріс процесінде қолданылатын химиялық заттарға байланысты өзгеруі мүмкін. Түсінің өзгеруіне себеп болатын негізгі факторлар:
• Минералды қоспалар: Шырынның құрамындағы әртүрлі минералды тұздар мен органикалық қышқылдар сироптың түсін өзгерте алады. Бұл негізінен қара қантты өндіру кезінде байқалады.
• Тазарту әдістері: Қоспалар мен кір заттардан арылтылған сироптың түсі ашық әрі таза болады.
А) Сироптардың түсін ағарту:
Сироптың түсін өзгерту немесе ағарту — бұл өнімнің сыртқы көрінісін жақсарту үшін жүргізілетін процесс. Түсті ағарту үшін көбінесе химиялық заттар қолданылады, соның ішінде белсенді көмір (активированный уголь) және басқа да реагенттер.
3. Белсенді көмірмен ағарту:
А) Белсенді көмір (активированный уголь) туралы: Белсенді көмір — бұл жоғары сорбциялық қабілеті бар материал, ол өзіне көптеген химиялық заттарды сіңіре алады. Белсенді көмір сиропты ағарту үшін қолданылатын негізгі құралдардың бірі болып табылады.
Б) Белсенді көмірмен ағарту әдісі:
Сиропты белсенді көмірмен ағарту процесі қантты тазарту және оның түсін ашық ету үшін қолданылады. Бұл әдіс сироптағы органикалық қоспаларды сіңіріп, қанттың түсін жақсартады.
1. Қолдану процесі:
Белсенді көмір сиропқа қосылып, оны белгілі бір уақыт аралығында араластырылады. Осыдан кейін көмір сығылып немесе сүзгіден өткізіледі, нәтижесінде сиропта қалған қоспалар жойылады.
2. Түстің өзгеруі:
Белсенді көмір сиропта кездесетін қоспалар мен минералды заттарды өзіне сіңіріп, олардың әсерінен сироптың түсі ашық әрі мөлдір болады. Бұл процесс сироптың тазалығын арттырып, оны тұтынушылар үшін тартымды етеді.
3. Тазарту нәтижелері:
Белсенді көмірмен ағарту процесі сироптың түсін жақсартып қана қоймай,
оның дәмін де жақсартуға ықпал етеді. Себебі кейбір қоспалар дәмге әсер
етуі мүмкін.
4. Сироптарды ағарту әдістерінің тиімділігі:
Белсенді көмірмен ағарту — бұл сироптың түсін ашық, таза және мөлдір ету
үшін өте тиімді әдіс. Оның тиімділігі:
• Қоспалардың жойылуы: Белсенді көмір сироптың құрамындағы барлық
органикалық қоспалар мен пигменттерді сіңіріп, оларды жояды.
• Дәмнің жақсаруы: Қоспалар мен тұздардан тазартылған сироптың дәмі таза
әрі дәмді болады.
• Түсінің жақсаруы: Қоспалардың алынуы сироптың түсін айтарлықтай
жақсартады, ол ашық және мөлдір болады.
Белсенді көмірмен ағарту — бұл қанттың, шырынның немесе басқа сұйықтықтардың тазартылуы мен ағаруы үшін қолданылатын әдіс. Бұл процесс ағарту кезінде қоспаларды, түссіздендіруге және өнімнің ақтығын арттыруға бағытталған. Белсенді көмірдің көмегімен түрлі қоспалар мен бояғыштар жойылады, сондықтан қант немесе шырынның түсі ашық әрі таза болады.
Белсенді көмірмен ағартудың принципі:
Белсенді көмір — бұл көмірдің арнайы өңделген түрі, оның бетінде көптеген ұсақ тесіктер бар, сондықтан ол түрлі заттарды (кешенді органикалық молекулаларды, қоспаларды, бояғыштарды) жақсы адсорбциялайды. Осы қасиеті арқасында белсенді көмір қантты немесе шырынды тазартуда кеңінен қолданылады.
Белсенді көмірмен ағарту процесінің кезеңдері:
Алдын ала тазарту:
Белсенді көмірді қолданар алдында қант шырынын немесе басқа сұйықтықты бастапқы деңгейде тазарту қажет. Бұл үшін әк немесе басқа химиялық заттар арқылы қоспалар тұндырылып, артық заттар бөлініп тасталады.
Белсенді көмірді қосу Шырын немесе сұйықтық (мысалы, қант шәрбаты) ағарту үшін белсенді көмір қосылады. Белсенді көмір осы кезде барлық органикалық қоспаларды, тұнба мен түсті молекулаларды өзіне сіңіреді. Әдетте белсенді көмірдің мөлшері сұйықтықтың көлеміне байланысты болады.
Араласу:
Белсенді көмірді қосқаннан кейін сұйықтықты жақсылап араластырады, сол арқылы көмірдің барлық қоспаларды адсорбциялауына мүмкіндік береді. Бұл процесс бірнеше минуттан бірнеше сағатқа дейін созылуы мүмкін.
Сүзу:
Белсенді көмір қоспаларды адсорбциялағаннан кейін оны сұйықтықтан бөлу үшін сүзу жүргізіледі. Әдетте арнайы сүзгілер немесе майда торлар арқылы көмірден тазарту жүзеге асырылады.
Қосымша тазарту:
Кейде белсенді көмірмен ағартудан кейін сұйықтық қосымша тазартудан өтеді, мысалы, арқылы фильтрация немесе центрифугация әдістерімен.
Қорытынды нәтижесі:
Ағартылған сұйықтықтағы барлық қоспалар мен түстер жойылады, сондықтан ол айқын, мөлдір және таза болады. Бұл процесс қанттың немесе шырынның сапасын жақсартады, оны тағамдық өнімдерде пайдалану үшін дайын етеді.
Белсенді көмірмен ағартудың артықшылықтары:
Таза және мөлдір өнім: Белсенді көмір қоспаларды және бояғыштарды тиімді жоюға мүмкіндік береді, осылайша өнім таза әрі мөлдір болады. Қосымша дәм өзгерісінсіз: Белсенді көмірмен ағарту процесі өнімнің дәміне ешқандай әсер етпейді. Экологиялық таза: Белсенді көмір табиғи материал болып табылады, сондықтан ол экологиялық тұрғыдан қауіпсіз әдіс болып саналады. Үнемді және тиімді: Бұл әдіс салыстырмалы түрде үнемді және оны өндірісте жиі қолдануға болады.









[bookmark: _GoBack]



5. Бақылау сұрақтары:
1. Сиропты дайындау процесінің негізгі кезеңдері қандай?
2. Сироптың түсін өзгерту үшін қандай әдістер қолданылады?
3. Белсенді көмірмен ағарту әдісі қандай мақсатта қолданылады?
4. Белсенді көмір сироптың құрамында қандай өзгерістер тудырады?
5. Сироптарды ағарту кезінде қандай химиялық заттар және құралдар
қолданылады?






















Қорытынды:
Сироптарды дайындау мен олардың түсін өзгерту қант өндірісінің маңызды бөліктері болып табылады. Белсенді көмірмен ағарту әдісі сироптың түсін айтарлықтай жақсартуға мүмкіндік береді, бұл өнімнің сапасын және тұтынушыға ұсынатын тартымдылығын арттырады. Тазартылған сироптар қанттың жоғары сапалы түрлерін өндіруге және тұтынуға дайын өнім алу үшін маңызды болып табылады.
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